
Les Mourels

Azillanet

Fiche
Entre les contreforts de la Montagne Noire et les coteaux et terrasses du Minervois, 
cette balade familiale se faufile au cœur de ces collines sèches que sont les Mourels, 
entre les vignes et les pins, dans l’odeur de la garrigue méditerranéenne. 

u �Azillanet, à 46 km à l’ouest de 
Béziers par les D 11, D 5, D 607 
(après Cabezac), D 907, D 910 
(à Aigues-Vives) et D 177 (après 
Aigne).

u �  (GPS : N 43°19’25.8’’ E 002°44’19.2’’) 
cave-coopérative des Trois Blasons 
(en période de vendanges, 50 m au-
dessus de la cave).

u �Sur le territoire de la commune de : 
Azillanet.

Respecter le travail des vignerons, ne pas grappiller.  
Rester sur les chemins balisés. Bien suivre le balisage. 
Prévoir une réserve d’eau suffisante et se protéger du soleil. 
Prévoir des chaussures de marche adaptées à la randonnée. 
Respecter le milieu naturel, les propriétés privées, traversée de pâturage, bien 
refermer les clôtures.  
En période de chasse, rester vigilant et respecter les panneaux indiquant les 
chasses en cours : pour tous renseignements, contacter la FDC34 :  
04 67 42 41 55, contact@fdc34.com, fdc34.com. 
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Itinéraire entretenu par la Communauté de communes du Minervois au Caroux. 
Créé avec l’appui technique de la FFRandonnée Hérault, d’Hérault Sport et le 
soutien du Conseil Départemental de l’Hérault.
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INFOS

u ��Cave Les Trois Blasons 
04 68 91 22 61, www.allianceminervois.com

u �Office de tourisme Minervois au Caroux, accueil Minerve  
04 68 91 81 43, www.minervois-caroux.com

u �Comité Départemental de la Randonnée Pédestre de l’Hérault  
04 67 67 41 15, www.ffrandonnee34.fr



LES TERROIRS D’AZILLANET
La commune d’Azillanet bénéficient de terroirs viticoles variés, permettant 
à la fois de produire des vins à Indication Géographique Protégée  
(ex Vins de Pays) dans les sols les plus profonds et généreux mais également 
des vins à Appellation d’Origine Protégée comme l’AOP Minervois et 
l’AOP La Livinière, sur des sols sélectionnés et classés (plus pierreux, 
moins profonds), permettant d’élaborer des vins au rendement limité en 
application d’un Cahier des Charges rigoureux à la vigne et à la cave. L’AOP 
La Livinière, appellation communale du Minervois, est la plus contraignante 
et n’élabore que des vins rouges. Le viticulteur a également différents 
moyens de maîtriser la production et le rendement, d’abord lors de la taille 
de la vigne qui sera différente selon les cépages (syrah, carignan...), elle 
sera plus courte pour limiter la production. Il joue aussi sur les “travaux en  
vert” : densité du feuillage, charge en raisins, répartition des grappes et sur 
le travail du sol : enherbement, labour superficiel, apport d’engrais... 

LA SALLE DES WAGONNETS
En 1965, le matériel de la cave coopérative d’Azillanet fut remplacé par 
l’ingénieux dispositif de transport du raisin du professeur Flanzy, ingénieur 
agronome de Narbonne. Précurseur de la macération en raisin entier 
(macération carbonique), il installa un système de wagonnets circulant sur 
un rail aérien. Ce système permet d’acheminer le raisin dans les cuves sans 
foulage. Le bâtiment n’est pas adapté pour l’ouverture au public.
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QU’EST-CE QU’UN MOUREL ?
C’est une colline allongée formée par l’érosion. Le secteur présente une 
succession d’arêtes rocheuses incultes et de dépressions marneuses 
occupées par la vigne. Au niveau du point 2 , il s’agit d’une marne, les 
variations de couleurs dépendent du degré d’oxydation du fer qu’elle 
contient, plus il est important 
plus la couleur sera foncée. La 
roche qui se trouve à vos pieds 
est rugueuse et striée de lignes 
plus sombres, c’est un grès.

Les marnes et les grès sont 
le résultat du dépôt par les 
rivières, il y a 45 millions 
d’années, des sédiments 
arrachés à la montagne. Les 
stries et l’alternance marne-grès 
sont dues à la force du courant. 
Plus il faiblit, plus les éléments 
déposés sont fins : grès 
grossiers, grès fins et marnes.

À VOIR

À DÉGUSTER

u �L’église Saint-Laurent, édifiée en 1678 et accolée à l’ancienne 
forteresse de Guillaume d’Azillanet.

u �La Fontaine du Lion, œuvre originale sculptée dans la roche par 
Jean Burckart au xixe siècle.

u �Anciens lavoirs, jardins…

u �Caveau «Les 3 Blasons», route d’Olonzac, 04 68 91 22 61,  
www.allianceminervois.com, ouvert toute l’année, en basse saison 
du lundi au samedi, de 9 h à 12 h et de 14 h à 18 h, horaires d’été du 
01/07 au 31/08, tous les jours, de 9 h à 12 h et de 14 h à 19 h.

u �Domaine du Pech d’André, Vigneron Indépendant, 04 68 91 22 66, 
www.lepechdandre.fr, tous les jours 10 h - 20 h. Vins, produits de la 
ferme selon les saisons et huile d’olive multivariétale. Produits Bio et 
naturels. Gîtes.

u �Mas Paumarhel, 3 chemin de la Métairie, Jean-Luc Dressayre, 
Vigneron indépendant, vins en AOP Minervois, cru La Livinière  
et IGP Pays d’Oc, 04 68 49 22 18, 06 82 35 56 27,  
www.mas-paumarhel.fr, @MasPaumarhel, visite personnalisée du 
domaine viticole et dégustation gratuite tous les jours sur RDV.

u �La table d’Azillanet, restaurant, 39 avenue d’Olonzac à Azillanet,  
04 68 75 87 78, cuisine maison à partir de produits de saison locaux 
et sélection de vins Bio du Minervois.

u �La Maison Vigneronne, restaurant saisonnier, 18 route de minerve 
à Azillanet, 06 81 13 26 07, cuisine traditionnelle, ouvert d’avril à fin 
octobre.


